Conoce el arroz que hace crecer
la rentabilidad de tu cocina.

Ademas de una completa linea
de arroces premium, te brindamos
acompanamiento técnico especializado
en metodos de coccion y
estandarizacion de recetas.
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Somos el arroz premium
que garantiza calidad y
confiabilidad para
optimizar las cocinas
profesionales

v’ Servicio técnico especializado

v’ Garantia de abastecimiento 100%

v’ Estabilidad de precio

v’ Costo por porcion optimizado

v’ Confiabilidad con calidad superior
garantizada.






Beneficios

Excelente absorcion de sabores.
Menos tiempo de coccion.

No necesita aceite.

Impecable apariencia en plato.
Siempre queda suelto y entero.
9 veces seleccionado, para maxima pureza. [l

Mayor nimero de porciones. 3, 2020 4 3 e
Premiado internacionalmente con Sello de = o s -
calidad Monde Selection. SABOR

e Reconocido por el Premio Sabor Superior | %
por el International Taste Institute.
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Beneficios

Excelente absorcion de sabores y aromas.
Menos tiempo de coccion.

No necesita aceite.

Siempre queda suelto y entero.

O veces seleccionado, para maxima pureza.
Maximo rendimiento para cocinas
profesionales.

Producto exclusivo con mayor tiempo de
maduracion para mejor desempeno
culinario.
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Menos aceite, es mas salud
y mas ahorro; esto es comer
mejor y vivir mejor.
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SERVICIO TECNICO
ESPECIALIZADO

« Estandarizacion de métodos de
coccion y recetas, segun
implemento de coccion
a utilizar

« Ajuste de la preparacion segun
necesidad del cliente

* Acompanamiento y solucion
oportuna a no conformidades

» Capacitaciones permanentes



Arroz Federal Extra Gourmet
Premiado por su excelente calidad

Los productos que cumplen con las
expectativas del Jurado en la evaluacion
sabor, aspecto visual, regusto, la sensacion
en boca y el olor son premiados con un sello
de calidad.

Arroz Federal ha sido reconocido en las dos
oportunidades que ha participado, en el aro
2018 y en el ano 2020.

Desde 1961 Monde Selection evalua la
calidad de los productos de consumo
procedentes de todo el mundo.
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80 expertos internacionales realizan una
evaluacion de calidad a 360° de forma
totalmente independiente: evaluacion
sensorial, evaluacion cientifica, estandares
internacionales y enfoque legal.

Cada producto es degustado y evaluado
individualmente en base a numerosos
parametros cuidadosamente seleccionados
en funcion de la categoria de producto y
de las expectativas de los consumidores.



Arroz Federal Extra Gourmet
Premiado por su sabor superior

Es el reconocimiento mas prestigioso que el
International Taste Institute da a los productos
como arroz Federal Extra Gourmet Premium por
su gran sabor, luego de exigentes evaluaciones
gustativas por los mejores expertos lideres en
sabores en el mundo.
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El International Taste Institute es el lider
mundial en evaluacion y certificacion de
alimentos y bebidas para el consumidor,
evaluados por los mejores Chefs & Sumilleres
del mundo.
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